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CHOKO JAVA

is
3 dI chokladmjolk
3 msk kallt kaffe

Lagg isi ett glas.
Hall i kaffe och
chokladmijolk.

Chokladmjolk dr aret-runt-drycken
som ldter sig avnjutas sdaval varm
som kall.

Har har vi utgatt fran var goda,
fardigblandade chokladmjolk och
skapat en samling lackra choklad-
drinkar. Vi har samlat dem i tre
kategorier: kalla, varma — och sa
de med alkohol i. Och vi lovar: de
dr lika enkla att gora som goda att
dricka.

Med goda smaksattningar som
kaffe, kolasas eller cayennepeppar
och en snygg
servering blir
de enkelt till
oemotstand-
liga frestelser
for dina gaster
- och Ionsam-
ma meny-
tillskott for
dig.

Lycka till!
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Skanemejerier Chokladmjolk innehaller bara

3 % socker och dr gjord pa mjolk fran svenska
gardar som sdtter kornas hdlsa och valmaende i
fokus. Chokladmjolken kommer i 1,5 liter for-
packning med skruvkork och har en hallbarhet
pa 33 dagar fran produktion.
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CHOKO BANANA

2 % dI chokladmjok

1 liten banan

1 rejal kula vaniljglass
2 msk vispad grddde
kolasas

rostad kokos

Mixa chokladmyjolk, banan och glass.
Hdall upp i glas. Toppa med gradde,
kolasas och kokos.



CHOKOLINA

1 rejdl kula jordgubbsglass
1 msk jordgubbssylt

2 % dl chokladmjolk

2 msk vispad gradde
chokladspan

jordgubbe

Lagg glassen och sylt i botten pa ett glas.
Hall pa chokladmjolk. Toppa med grddde,

chokladspan och jordgubbe.

chokladsés

2 kulor chokladglass
2 %, dl chokladmjolk
1 msk vispad gradde

Ringla chokladsas pd insidan av glaset.
Lagg i glass. Hall pa chokladmjolken.
Toppa med gradde och chokladsés.

krossad is

3 dl chokladmjolk
Y2 apelsin

% tsk ingefdra

Lagg is i ett glas. Hall i chokladmjolken
och riv i ingefdra och zest fran apelsin.
Ror runt och dekorera med lite extra zest.



PEPPARKAKA

3 dI Chokladmjélk

Y2 tsk pepparkakskryddor
Y2 dl vispgradde, vispad
pepparkakor

Varm Chokladmjolken
langsamt tillsammans med
kryddorna. Hall upp i glas.
Toppa med vispgradde och
lite kross fran pepparkakor.

is

3 dl chokladmjolk

1 tsk kanel

1/3 tsk cayennepeppar

Lagg is i ett glas. Hall i chokladmjolk
och kryddor. Ror runt och servera.

3 dl chokladmijolk

1 % dl hallon
chokladsés

2 msk vispad gradde
hyvlad choklad
mynta

Hall chokladmjolk och hallon i en mixer.
Ringla chokladsas i ett glas. Hall i chok-
ladmjolk/hallon mixen. Toppa med
gradde, chokladspan, farska hallon och
mynta.




GO NUTS

3 dl Chokladmjolk

1 msk hasselnotskrom

Y2 dl vispgradde, vispad
notter eller krokant, hackade

Varm Chokladmjolken langsamt.
Lagg hasselnotskram i glaset.
Hdall i den varma Choklad-
mjolken. Toppa med vispad
gradde och stro over notter.

SPICY

3 dI Chokladmjolk

Y2 apelsin, zest

Y2 tsk kanel

1 nypa kardemumma

Y2 apelsin, till dekoration

Blanda i zest och kryddor i Choklad-
mjolken och varm langsamt i en
kastrull. Servera med en skiva
apelsin som dekoration.

Tips!
Spetsa med lite rom.
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CHOKO ORANGE

2 dl Chokladmjolk

3 cl Cointreau

is

Romerska bagar

Hall Chokladmjolk och Cointreau
i en shaker med mycket is. Skaka
och hdll upp i glas. Dekorera med
Romerska bagar.



3 dI Chokladmjolk

nagra droppar myntaessens
polkagrisar, hackade
marshmallows

Varm Chokladmjolken langsamt
tillsammans med myntaessens.
Pensla en liten kant pa glaset
med glykos och fast polkahacket.
Hall upp Chokladmjolken. Brann
av marshmallows och lagg i.

Tips!
En stank vodka i drinken ger extra
varme.

3 dI Chokladmjolk

Y2 liten espresso

Y, dl vispgradde, vispad
30 g mork choklad, smalt

Varm Chokladmjolken langsamt
med espresson. Hall upp i glas.
R6r samman gradden med smalt
choklad. Lagg gradden i glasen
och serveral

citron
socker

2 dI Chokladmjolk
3 cl Frangelico

is

vispgradde
choklad, riven

Vrid toppen av glaset med citron och
doppa i socker. Hall Chokladmjolk,
Frangelico och is i en shaker och
blanda. Hall upp i glas. Toppa med
vispgradde och riven choklad.

mork choklad, smadlt
hasselnotter, hackade
2 dl Chokladmijolk

1 dl chokladglass

3 dl mork rom
chokladséas

Doppa kanten pa ett kallt glas i
smadlt choklad och sen i notter.
Mixa Chokladmjolk, glass och rom.
Ringla chokladsas i glaset och hall
upp shaken.



KAFFESLUSH

2 dl Chokladmjolk
3 cl Kahlaa
kakaonibs

Hall ingredienserna i en glassmaskin
och kor tills drinken barjar frysa till
och blir tjockare. Hall upp i glas,
dekorera med kakaonibs och

servera pd en gang!
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